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Valle del Maipo 

Variedad 

100% Chardonnay 
 

Terroir  
El sector costero del Valle del Maipo donde son cultivadas las vides cuenta con un suelo 
de origen aluvial con rocas volcánicas e intrusivas; la intensa erosión causada por lo que 
hoy es el Río Maipo arrastró también brecha y lava desde lo alto de las montañas. Esta 
sección posee una gran cantidad de arena y limo; en algunas áreas las piedras son 
redondeadas, consecuencia del desgaste causado por el río. Existe una variación térmica 
significativa durante la temporada de maduración, cuando las temperaturas máximas 
pueden fluctuar hasta 20°C de diferencia  aunque al mismo tiempo esta área es más fresca 
que otras zonas del mismo valle, lo cual ayuda a obtener uvas de perfecta madurez 
fenólica. La pluviometría promedio es de 150 a 250mm. 
  

CHARDONNAY 



 

Vinificación  
Las uvas fueron cosechadas a mano y cuidadosamente transportadas a la 
bodega. El proceso comienza con una selección rigurosa de los racimos. 
Tras el despalillado y prensado, las uvas fueron llevadas a cubas de acero 
inoxidable y se inoculó con levaduras seleccionadas. Luego de dos días se 
transfirió el 60% a barricas de roble francés donde continuó su 
fermentación durante 14 días. El vino permaneció en estos barriles 
durante cuatro meses adicionales sujeto a permanentes “battonages”. El 
otro 40% del mosto inoculado fermentó durante 16 días a temperaturas 
que oscilaron entre 17º y 19º C para extraer todos los aromas y sabores 
de la variedad. 

Finalmente se realizó la mezcla del vino, obteniendo los aromas y sabores 
frescos de la variedad conservada en los tanques de acero inoxidable 
junto con la complejidad obtenida de la fermentación y guarda del vino 
que fue a las barricas, dando como resultado un vino con equilibrio y 
elegancia. 

 

Notas de Cata  
Este rico y elegante Reserva Chardonnay de suave color dorado, en 
paladar tiene sabores a frutas maduras como manzanas y peras 
acompañados de una crujiente acidez y sutiles notas minerales. De final 
suave y largo, es un vino ideal para maridar platos a base de mariscos y 
pescados, y también ensaladas. 
 
Enólogo 
Pilar Díaz 


